
P A R A  E M P E Z A R

PAN CON TOMATE W 5
brood met tomaat
supplement jamón ibérico de bellota 4.5

PAN CON ALIOLI 3 5
brood met alioli

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 16.5
45 maanden gerijpt

JAMÓN SERRANO RESERVA 8.75
24 maanden gerijpt

MANCHEGO 3 6
12 maanden gerijpte manchego

QUESO AJO NEGRO 3 6.5
schapenkaas met zwarte knoflook

PLATO MIXTO 16.5
diverse vleeswaren en kazen

ACEITUNAS MARINADAS W 3.5
olijven gemarineerd in groene kruiden en knoflook

ALMENDRAS W 3.5
amandelen met zeezout en rozemarijn	

GILDA 4.8
guindillas, ansjovis, olijf met paprika

BOQUERONES 7
ansjovis in olie en azijn, groene kruiden		
	

C L Á S I C O S
	
PATATAS BRAVAS 3 7.5
gefrituurde aardappel, pittige brava saus, alioli

PIMIENTOS DEL PADRÓN W 8.5
geroosterde padron pepers, gerookt zout, citroen

TORTILLA DE PATATAS 3 7.5
a la minute gebakken aardappeltortilla, alioli
supplement sobrasada 1.5

COLIFLOR 3 8.5
geroosterde bloemkool, manchego schuim, amandel,
salsa espinaler

C O N S E R V A S

CABALLA 8
blikje makreel in olie, alioli	

SARDINAS 8
blikje sardientjes in olie, groene kruiden	

PULPO 8
blikje octopus in pittige olie	

MEJILLONES 8
blikje mosselen in pittige olie

MENÚ DE FAVORITOS
Een selectie van onze persoonlijke 

favorieten tapas met 
een zoete afsluiter.

Vanaf 2 personen, 38.5 per persoon.

M A R

GAMBAS AL AJILLO 11
gamba’s in pittige knoflookolie	 	

BAO-CATA DE CHIPIRONES CON MAYO Y LIMÓN 9
bao bun met gefrituurde inktvisjes en mayonaise en citroen

BACALAO A LA VIZCAINA 13
kabeljauw met paprika crème

ENSALADILLA RUSA DE GAMBA 6.5
aardappelsalade met tonijn en gamba

T I E R R A 

ALBÓNDIGAS CON PATATAS 9
gehaktballetjes in tomatensaus met aardappeltjes	 	

RIBEYE CON MOSTAZA Y MIEL (220 GR) 19.5
ribeye met honing-mosterdsaus en gekarameliseerde ui

CARRILLADA ESTOFADA CON PATATAS REVOLCONAS 12
gestoofde varkenswang met patatas revolconas

ALCACHOFA CON YEMA DE HUEVO 8.75
geroosterde artisjok, eidooier, geroosterde serrano
ook vegetarisch mogelijk

CROQUETAS DE JAMÓN 8
drie Spaanse croquetjes met jamón	 	

CROQUETAS DE COCIDO 8
drie Spaanse croquetjes met vleesstoof

H U E R T O

CROQUETAS DE SETAS 3 7.5
drie Spaanse croquetjes met paddestoelen

HUEVO POCHÉ CON CALABAZA Y SETAS 3 7
gepocheerd ei met pompoen en paddestoel

BERENJENAS FRITAS CON QUESO DE CABRA Y MIEL 3 8
gefrituurde aubergine met geitenkaas en honing

DUMPLINGS DE REMOLACHA CON QUESO DE CABRA 
Y AJO BLANCO 3 7.5
dumplings van rode biet gevuld met geitenkaas en ajo blanco

ESCALIVADA CON STRACCIATELLA 3 8
gegrilde groenten met straciatella en geroosterd brood
supplement chistorra  1.5

D U L C E

CREMOSO DE CHOCOLATE CON ACEITE DE OLIVA 3 7
chocolade ganache met olijfolie

CHURROS CON CHOCOLATE 3 6
churros met chocoladesaus

CREMA CATALANA 3 7
Catalaanse custard met citroen, kaneel en sinaasappel,
met gekarameliseerde suiker

BARRAQUITO CÓCTEL DE CAFÉ 9.5
gecondenseerde melk, Licor 43, koffie & warme melk

ESPRESSO MARTINI 11
espresso, vodka, koffie likeur

V I N O  D E  P O S T R E

PEDRO XIMÉNEZ 6.75 

MOSCATEL 6

Allergieën? Of vragen?
Laat het ons weten! 

3 = vegetarisch, W = vegan


