BITES

0lijven Bella Cerignola 4.5
Spaanse amandelen met rozemarijn 4.5
Pimientos de padron met zeezout 8

Koulouri brood met groene kruiden labneh 6.5

Pita met baba ganoush & hummus 5

Brioche paling, 2st. 12

Gerookte paling, brioche, citroen mayonaise

Oeuf mayo 2st. 8
Verse truffel & zalmkuit

Toast makreel, 2st. 7.5
Makreel rillette, zeekraal

Toast tonijntartaar, 2st. 9

Tonijntartaar, limoen mayonaise, appelkapper

Bruschetta pomodoro, 2st. ©
Cherrytomaat, basilicum, zuurdesem

OYSTERS

Oesters vanaf 4.5
Fine de Claire, Duncan Paris, Gillardeau

Oester proeverij 6st. 30
2 Fine de Claire, 2 Duncan Paris,
2 Gillardeau

Garnituren supplement 1
Balsamico parels, salmari & zeebanaan,
granaatappelschuim

FRIED

Garnalen croquetjes, 3st. 10.5
Citroen mayonaise

Bouillabaisse croquetjes, 3st. 8.5
Saffraan aioli

Vegan zeewier croquetjes, 3st. 7.5
Vegan citroen mayonaise

Chipirones & calamaris 11.5
Harissa mayonaise, saffraan aioli

Frites 7/
Za’atar zout, harissa mayonaise

Gefrituurde aubergine 8.5
Granaatappel, honing, zeezout
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PIZZE from 17:00

Pizze pittige gamba’s 12
Gamba’s, rode peper, knoflook

Pizze burrata 12

Tomaat, pistachepesto, burrata, tomatensaus

coLD TO SHARE . .

Burrata 11.5
Gepofte rode biet, balsamico parels,

pecannoot
supplement verse truffel 4.5

Gebrande zwaardvis 12
Salmarejo, padron peper, tomaat

Zeebaars tartaar 12
Cactusvijg, watermeloen, rode ui, limoen

Kingfish 15
Rauwe kingfish, citroen yoghurt,
granaatappel, zeebanaan

Griekse salade 7.5
Paprika, tomaat, feta, olijf, komkommer,
groene kruiden

WARM TO SHARE

Gamba’s al pil pil van de BBQ, 4st. 14
Rode peper, knoflook

Mosselen & vongole 12
Tomaat, ansjovis, kappertjes, olijf

Gepofte aubergine 8.5
Muhammara, geitenkaas, granaatappel,
krokante kikkererwt

Tonijnsteak van de BBQ 19
Rode chimichurri, zeevenkel, zeekraal

Gebakken artisjok 9
Saus thermidor, tomaat, krokante olijf

Geroosterde bloemkool 8.5
Tahin, hazelnoot, yoghurt, granaatappel

Portobello 9
Pistache pesto, zongedroogde tomaat,
schuim van parmezaan

Kabeljauw met groene kruidenkorst 12.5
Cantharel, pompoen, saus van wortel
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SEAFOOD SPECIALS
TO SHARE

Kaviaar 30
10 gram met brioche en zure room

Langoustine van de BBQ 2st. 25
Citroen, peterselie, roomboter

Halve of hele kreeft 28.5 - 50
Saus thermidor

Hele zeebaars in zoutkorst 37.5
Citroen, dille, beurre blanc

Zeetong a la meuniére 43.5
Roomboter, peterselie, kappertjes

Pulpo van de BBQ 32.5
Romesco saus, rode peper, rozemarijn

Coquille & kaviaar 12
Handgedoken coquille, kaviaar,champagne
beurre blanc

Hele rode poon en papillote 18.5
Citroen, venkel, zongedroogde tomaat, dille

Rogvleugel 35
Puttanesca, olijf, kappertjes, rode peper

Kingkrab tartaar 16.5
Groene appel, knolselderij, haring kaviaar

Zee-egel dagprijs
Schuim van venkel

DESSERTS

Pistache baklava 8.5
Griekse yoghurt ijs

Mediterraans kaasplateau 14.5
Vier kazen, vijgenjam, notenbrood

Churros 7
Witte chocolade, Licor 43

Arroz con leche 7
Arroz bomba, kaneel, pecannoot

Gekarameliseerde vijg 7
Dukkah, labneh, honing

Affogato met vanille roomijs 5.5

Pastel de nata 5
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