
PLATTERS
Vegetarische mezze

Gevuld met o.a. dips, pita, olijven, amandelen, 
dadels, gevulde peppadews

15

Vis mezze
Gevuld met o.a. kabeljauw rillette, gildas, pulpo 

in pittige olie, dips, pita

19.5

Mediterraans kaasplateau
Vier kazen, vijgenjam, notenbrood

13.5

CONSERVES
8     
9.5  
9
9

Blikje sardientjes
Blikje pulpo in pittige olie
Blikje mosselen in pittige olie
Blikje makreel in knoflook olie

Berejenas
Granaatappel-honing en zeezout

Falafel, 3st
Tahin-yoghurt

8.5    
  

6
Olijven Bella Cerignola
Spaanse amandelen met rozemarijn
Brioche met gerookte paling, 2st.
Bruschetta pomodoro, 2st.
Pimientos de padron met zeezout
Kaviaar boerri 10 gram met brioche en zure room

Oeuf mayo met gerookte zalm, 2st.
Liever zonder zalm? Geef het bij ons aan.

Toast kabeljauw, 2st.
Kabeljauw rilette,fingerlime, zeekraal

Oesters
Fine de Claire, Duncan Marseille, Gillardeau

BITES
4.5  
4
11
5.5
8
30

6

vanaf 4.25

Koulouri brood met groene kruiden labneh
Pita met baba ganoush & hummus
 
Pizze met groene asperge
Pecorino, salsa verde
 
Pizze met ansjovis
Olijf, kappertjes, pittige tomatensaus

PIZZE & BREAD
5
5
 
10.5

10.5

Garnalen croquetjes, 3st.    
Citroen mayonaise

Vegan zeewier croquetjes, 3st.     
Vegan citroen mayonaise

Chipirones & calamaris      
Harissa mayonaise

FRIED
9.5 
    
    
7 
   
 
10.5

7.5



Burrata     
Aardbei, basilicum, balsamico parels

Carpaccio van watermeloen     
Feta, krokant olijf, munt, basilicum

Zeebaars tartaar
Cactusvijg, watermeloen, komkommer, fingerlime

Carpaccio van octopus
Passievrucht, grapefruit, rode ui

COLD PLATES TO S
HARE

11     
    

8.5    

10.5

9.5

13    
   

11

8.5

15

9

8

9  

0,0

Gamba’s van de BBQ, 4st.     
Feta, munt, ouzo, tomaat

Vongole
Tomaat, ansjovis, kappertjes, Vihno Verde

Gepofte aubergine
Muhammara, geitenkaas, granaatappel, krokante kikkererwten

Tonijnsteak
Rode chimichurri, zeevenkel, zeekraal

Gebakken artisjok
Thermidor saus, tomaat, krokante olijf, basilicum

Geroosterde bloemkool
Tahin, hazelnoot, yoghurt, granaatappel

Sardines van de BBQ
Citroen, peterselie

WARM PLATES TO S
HARE

Langoustine van de BBQ
Citroen, peterselie, roomboter

dagprijs

Halve of hele kreeft
Thermidor saus

25 - 40

Zeeduivel
Saffraan beurre blanc, zeegroentes

dagprijs

Hele zeebaars in zoutkorst
Citroen, dille, beurre blanc

37.5

Zeetong à la meunière

dagprijs

Pulpo van de BBQ
Romesco saus, rode peper, rozemarijn

27.5

Coquille & kaviaar
Handgedoken coquille, boerri kaviaar,

champagne beurre blanc
12

Hele rode mul en papillote
Citroen, venkel, kappertjes, zongedroogde tomaat, dille

16.5

SEAFOOD SPECIALS
TO SHARE

  
 



5

SIDES
Frites       
Met za'atar zout en harissa mayonaise

Tabouleh salade   
Komkommer, tomaat, citroen, peterselie, 
bulgur

Griekse salade
Paprika, tomaat, feta, olijf, komkommer, 
dille, munt

Groene asperges van de BBQ
Dukkah, harissa, labneh

6.5     
    

7.5    
  

7.5

9.5

Pistache baklava        
Griekse yoghurt ijs

Mediterraans kaasplateau     
Vier kazen, vijgenjam, notenbrood

Churros
Witte chocolade, Licor 43

Sabayon met prosecco
Vanille roomijs, zomerfruit

Millefeuille
Creme suisse, aardbei

Affogato met vanille roomijs
Bonbons 3 of 5

DESSERTS
8     
    

13.5    
  

6.5

7.5

8.5

5.5
6 - 9


